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Swietokrzyskie z wtasnym szlakiem kulinarnym

2015-02-02

Restauracje, zaktady przetwoércze, gospodarstwa agroturystyczne - w sumie 34 podmioty - znajda sie na szlaku

Swietokrzyskiej Kuzni Smakéw, promujacym wyroby kuchni tradycyjnej 4 powiatéw regionu.

Szlak powstaje dzieki projektowi realizowanemu od dwéch lat przez Swietokrzyski O$rodek Doradztwa Rolniczego w
Modliszewicach - w ramach programu "Goéry Swietokrzyskie nasza przysztoscig". Jest on finansowany z tzw. funduszy

szwaijcarskich.

Jak opisuje koordynatorka projektu Teresa Wasik, celem przedsiewziecia jest stworzenie szlaku tematycznego, ktory

ma wykreowac lokalne wyroby tradycyjne.
Powstaje sie¢ wigzaca podmioty, ktére znajdg sie na szlaku i bedg wzajemnie sie promowaly - ttumaczy.

Projekt jest realizowany na terenie powiatow: sandomierskiego, opatowskiego, ostrowieckiego i kieleckiego. Miejscowi
restauratorzy, rolnicy, wtasciciele przetwdrni spozywczych uczestniczyli w szkoleniach dotyczgcych zywienia w oparciu
o kuchnie regionalng i produkt lokalny, tradycyjnego przetwoérstwa i marketingu. Zorganizowano tez seminaria
wyjazdowe do innych regionéw kraju, gdzie prowadzi sie dziatalnos¢ w oparciu o produkty tradycyjne.

Dalismy takze restauratorom narzedzie, dzieki ktéremu mogg serwowacé dania kuchni tradycyjnej - to ksigzka kucharska
z 90 przepisami, wybranymi z przystanych na ogtoszony wczesniej konkurs na najlepszg potrawe tradycyjng regionu

Swietokrzyskiego - opisuje Teresa Wasik.

W wydawnictwie mozna znalez¢ przepisy na potrawy - przestane przez kota gospodyn wiejskich, osrodki kultury,
gospodarstwa agroturystyczne, lokale gastronomiczne - oparte na lokalnych surowcach i tradycyjnych recepturach.
Mozna wybiera¢ wsrod przystawek, zup, dan gtéwnych, ciast, deseréw, wyrobow cukierniczych i napoi.Certyfikaty
uczestnictwa w szlaku otrzymaty 34 podmioty. Sgq wsrod nich wiasciciele restauracji, gospodarstw agroturystycznych,
gospodarstw rolnych i zaktadow przetwdrczych, np. spotdzielni mleczarskich, wytwarzajgcych uznane produkty
tradycyjne.Jednym z nich jest wspétwiasciciel restauracji Zmigréd w Opatowie Grzegorz Rézalski. Jak wyjasnia, lokal

opracowat przekrojowe menu z daniami kuchni regionalne;j.

Na przystawke $ledz z borowikami, potem zupa owocowa i zraz wotowy jako danie gtéwne, a na deser szarlotka
swietokrzyska. Ciasto jest zrobione przy wykorzystaniu miodu z naszych okolic, owocéw ze starej odmiany jabtoni -

szarej renety, z polewg z mlecznej kréwki opatowskiej - opisuje.

W restauracji mozna tez kupic¢ tradycje przetwory z terenu powiatu opatowskiego - w ramach wyodrebnionego kredensu

"Swietokrzyskie Smaki".

Zdaniem Rézalskiego, projekt moze by¢ ciekawym uzupetnieniem oferty turystycznej bogatego w zabytki miasta i okolic.
Restaurator podkresla, ze zmieniajq sie preferencje gastronomiczne turystéw odwiedzajacych lokal - coraz wiecej oséb
szuka regionalnych, tradycyjnych smakéw i potraw, ktére powstajg bez wykorzystania sSrodkéw konserwujgcych.

Wspdlne dziatanie z innymi podmiotami przyczyni sie do tego, ze turysta chetniej skorzysta z naszej oferty - im bedzie



bogatsza, tym bedzie atrakcyjniejsza - uwaza Marceli Matkiewicz z gospodarstwa "Winnica Sandomierska" w Gérach
Wysokich.

Gospodarstwo produkuje wina z wtasnej uprawy i prowadzi agroturystyke.

Realizacja projektu ma zakonczyé sie w czerwcu. Finatem bedzie oznakowanie szlaku specjalnym logo. Bedzie ono
wskazywat miejsca wytwarzania i sprzedazy produktéw lokalnych i tradycyjnych. Zostanie wydana takze mapa szlaku.
Jej wersje elektroniczng oraz informacje na temat oferowanych produktow i ich wytwércow bedzie mozna znalez¢ na

stronie internetowej, ktéra powstanie w ramach projektu.

Zdaniem Teresy Wasik, aby szlak w przysztosci rzeczywiscie funkcjonowat i przyciggat amatorow turystyki kulinarnej i
smakoszy, dziatajacy w ramach sieci przedsiebiorcy bedg musieli wykazac sie pomystami. Chodzi m.in. o organizacje
imprez promujgcych produkty lokalne czy zorganizowanie mozliwosci obserwowania przez turystéw procesu
przygotowywania potraw w restauracjach i powstawania produktéw w zaktadach.

Projekt jest czescig programu "Goéry Swietokrzyskie nasza przysztosécia". Jego celem jest wykorzystanie waloréw
przyrodniczych i kulturalnych Gér Swietokrzyskich w zwiazku z aktywizacja gospodarcza mieszkancéw regionu. W jego
ramach opracowano tez 12 wnioskéw o wpisanie produktow regionalnych na Liste Produktéw Tradycyjnych
Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Przedsiewziecie o budzecie 19,8 min ztotych zaktada m.in. dotacje na rozpoczecie lub rozwiniecie dziatalnosci
gospodarczej, szkolenia z przedsigbiorczosci dla mtodziezy i kursy dla lokalnych lideréw. Program finansowany w
ramach Szwajcarsko-Polskiego Programu Wspétpracy od trzech lat realizujg Osrodek Promowania Przedsiebiorczosci

w Sandomierzu i samorzad wojewddztwa swietokrzyskiego.

Szwajcarsko-Polski Program Wspotpracy - tzw. fundusz szwajcarski - jest formg bezzwrotnej pomocy zagraniczne;j
przyznanej Polsce i dziewieciu innym panstwom, ktére przystapity do UE 1 maja 2004 roku. Na mocy umow
miedzynarodowych rozdysponowano ponad 1 mid frankéw szwajcarskich. Niemal potowe, ok. 489 min frankow,

przeznaczono dla Polski.



