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Strategiczne planowanie kuchni - funkcjonalna zmywalnia
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Jeszcze do niedawna tylko duze kuchnie restauracyjne czy hotelowe pozwalaty sobie na wydzielanie osobnej
przestrzeni z przeznaczeniem na tzw. zmywak. Dzi$ rozwigzanie to spotykamy coraz czesciej w mniejszych lokalach.
Cho¢ z pozoru jest to utrudnienie i dodatkowe koszta, poniewaz niekiedy wigze sie ono z remontem, albo chociaz z

przemeblowaniem i przeorganizowaniem ruchu w kuchni, to w efekcie bardzo usprawnia prace personelu.

Mylne jest myslenie, ze na zmywalnie konieczne jest osobne pomieszczenie - zwykle wystarczy kacik, ktory
odseparujemy od reszty kuchni np. regatami ociekowymi, na ktérych bedg suszy¢ sie naczynia wyciagniete ze

zmywarki.
Planujemy

Co powinno znalez¢ sie w kacie zmywalnianym? Oczywiscie przede wszystkim zmywarka dobrana odpowiednio do
wielkosci lokalu i ilosci wydawanych porcji. Poza tym miejsce do sktadowania koszy zmywarki (najlepiej w podstawie
pod zmywarka, oszczedzajac cenne w kuchni miejsce), meble ze stali nierdzewnej do sktadowania jeszcze brudnych
naczyh (np. stét roboczy lub regat) i do odktadania naczyn juz umytych. Jesli warunki lokalu nam na to pozwola, warto
oczywiscie zadbac o to, aby w naszej zmywalni znalazt sie takze basen ze spryskiwaczem lub chociaz zlew, mile

widziany jest rowniez rozdrabniacz odpadkéw organicznych, a takze kosz na odpady.

Umieszczenie w tej czesci wszystkich elementéw, wymienionych powyZzej nie gwarantuje samo w sobie usprawnienia
pracy personelu. Tak samo wazne jak samo wyposazenie jest to jak zostanie ono rozmieszczone. Meble i urzadzenia
powinny by¢ utozone w logicznym porzadku - w jednej czesci przygotowywanie naczyh do mycia, w drugiej zmywarka,
w trzeciej wyjmowanie, osuszanie i sktadowanie umytych juz naczyn. Aby zaoszczedzi¢ miejsce dobrze jest inwestowac
w wielofunkcyjne meble. Za przyktad postuzy¢ moze stot roboczy, ktéry moze zawiera¢ w sobie zlew, blat odktadczy z

otworem na odpadki (kosz umieszczamy pod otworem) lub z potkg czy szafkg dolna.

Jesli decydujemy sie na wydzielenie w lokalu czesci zmywalnej warto jest zwrdci¢ sie o pomoc do firmy, ktéra zajmuje
sie wyposazaniem lokali gastronomicznych i wspdlnie ze specjalistg rozplanowac jak urzadzi¢ zmywalnie. Skorzystanie
z wiedzy doswiadczonego pracownika moze zaowocowaé uniknieciem probleméw z Sanepidem i pomoze zachowac

zasady bezpieczenstwa systemu HACCP.
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