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Jak dokona¢ wyboru mebli gastronomicznych?
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Przy projektowaniu ciagu nalezy zwrdoci¢ uwage, z ktérej strony klienci bedg podchodzi¢ do linii wydawczej, i w ktorym

kierunku beda sie poruszac, aby odpowiednio dobra¢ kolejnosé ustawienia elementéw w linii.

Najczesciej stosowanym rozwigzaniem jest umieszczenie w ciggu wydawczym - bemaru grzewczego, wanny
chtodniczej (lub stotu chtodniczego z ladg satatkowa), witryny chtodniczej oraz elementéw neutralnych. Warto pamietac
0 rozdzieleniu elementdéw grzewczych od elementéw chtodniczych chociazby krotkim stanowiskiem neutralnym, co

zapewni lepszg sprawnos¢ urzadzeh chtodniczych.

Jezeli z informaciji klienta wynika, ze obstuga moze mie¢ mato czasu na obstuge urzadzen, lub ma skupiac¢ sie wytgcznie
na obstudze klienta, warto proponowaé¢ bemary powietrzne, lub wodne z instalacjg wodng. Bemary tego typu sg
wiasciwie "bezobstugowe" przez caty czas pracy urzgdzenia w danym dniu.

Aby unikaé tworzenia sie kolejek nalezy takze utatwic klientowi dostepu do takich rzeczy jak np. talerze i sztu¢ce. Do
tego celu stuza: dystrybutory talerzy umiejscowione na poczatku ciggu wydawczego, jak rowniez pomocniki kelnerskie,
na ktérych sg umieszczone sztuéce, szklanki oraz serwetki tatwo dostepne dla klienta. Klient musi miec¢ tez tatwy dostep
do napojow, deserdw i potraw utrzymywanych w chtodnych temperaturach, do tego najlepiej stuzg witryny chtodnicze
otwarte od strony klienta (badz zabezpieczone uchylnymi klapkami). Wazna jest tez odpowiednia ekspozycja dan oraz

opis zawartosci bemarow.

Przeczytaj caty artykut



