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Sprawdzone sposoby na zwiekszenie liczby klientéw w restaurac;i
2015-07-21

Szukasz nowych pomystéw na promocje swojego lokalu gastronomicznego? Pamietaj, ze obnizki cen to nie wszystko!

Zobacz liste propozycji portalu dla-gastronomii.pl. Wykorzystaj je w swojej restauracji i ciesz sie rosngcymi zyskami!
Rabaty - 20% obnizka wystarczy, by przyciggna¢ klientow

Obnizka ceny to najczesciej spotykany sposdb na zwiekszenie liczby klientéw. Zastosuj na wybrane dania rabat w
wysokosci 20%. To idealna wysokos$¢, by zacheci¢ klientéw do odwiedzin restauracji, a z drugiej strony na zachowanie
zysku z ich serwowania. Pamietaj jednak, by promocja nie trwata zbyt dtugo, bo "znudzi" klientéw i stanie sie

nieefektywna.
Happy hour - najbardziej popularna akcja promocyjna

Masz w restauracji godziny, w trakcie ktérych ruch jest mniejszy? Wykorzystaj to! Okresl $cisle godziny i dni
obowigzywania promociji. Najlepiej, by happy hour nie trwato dtuzej, niz dwie do trzech godzin. W tym czasie daj
klientom mozliwo$¢ zaméwienia dania gtdwnego czy napojow nawet o potowe taniej. Klienci kupig wiecej, a Ty bedziesz

sie cieszy¢ zapetnieniem stolikéw w normalnie "martwych godzinach".
Wykorzystaj sportowe imprezy

Mecz polskiej reprezentacji w pitke nozng, skoki narciarskie, igrzyska olimpijskie. Nie wazne, jaki rodzaj sportowej
imprezy sie zbliza. Wykorzystaj ja! To dobry pomyst na zwigkszenie liczby klientéw. Mozesz zaoferowac

klientom:specjalne menu z nizszymi cenami,darmowg dostawe,znizki na kolacje,dania 2 w cenie 1, 3 w cenie 2.

Koniecznie zadbaj o duzy telewizor i dobre nagto$nienie w lokalu, by kibice mogli wygodnie ogladaé¢ zmagania
sportowe.

Kuszacy gratis do wybranych pozycji z menu

Ciastko do kawy lub napéj do dania gtéwnego gratis. Zache¢ tym sposobem klientéw do zakupu konkretnych produktow.

Dodatkowo fatwo opréznij swoje zwiekszone stany magazynowe danych produktow.
10% znizki na dostawy zacheci skutecznie

Oferujesz zamoéwienia z dostawa? Nie zapominaj o klientach korzystajacych z tej opcji. Zaproponuj 10% rabat dla takich
zamowien. Taki poziom obnizki zacheci do zamdéwien nowe grupy klientow i spowoduje zwigkszenie zamdwien u

dotychczasowych klientow.
Zbuduj baze klientéw i wysytaj im bezposrednio oferty

Zbieraj e-maile, numery telefonéw od swoich klientéw i wysytaj im oferty promocyjne i kupony rabatowe. Zadbaj o
odpowiedni czas wysytki - najlepiej rano lub przed potudniem. To spowoduje zwiekszenie efektywnosci wysyiki.
Pamietaj by oferte opatrzy¢ zdjeciami dan z promociji. To jeszcze bardziej podniesie skutecznosé promaociji. Korzystajac



z systemdw gastronomicznych mozesz takie oferty wysyta¢ jeszcze szybciej i wygodnie;j.
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