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Kilka sposobdw na zwiekszenie zyskéw restauracii
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Prowadzisz restauracje, jednak nie przynosi ona oczekiwanych zyskow? Oto kilka sprawdzonych sposoboéw, ktére

wprowadzg pozytywne zmiany w restauracji, a tym samym na odbijg sie w pozgdany sposoéb na codziennych utargach.
Zapetnij przestoje klientami

"Martwe godziny" to powazny problem kazdej restauracji. To zupetnie naturalne, Zze sg godziny, w ktérych
zainteresowanie jedzeniem w restauracjach jest znikome, aczkolwiek zawsze mozna to jakos rozwigzac, a méwiac
"jakos" mamy na mysli konkretne opcje. Pierwsza, byé moze z pozoru zupetnie banalng kwestig jest poszerzenie
swojego menu o dania, na ktére klienci z pewnoscia, by sie zdecydowali w takich godzinach. Jesli przestéj mamy w
godzinach porannych, to warto stworzy¢ np. osobne, atrakcyjne menu sniadaniowe. Natomiast w godzinach, kiedy
ludzie sg w pracy, warto odnalez¢ klientéw, ktérzy jednak w niej nie sg, np. matki z matymi dzie¢mi. Udogodnienia dla
takiej grupy docelowej pozwolg na zapetnienie pustki. Zatem, jesli nasza pierwotna grupa docelowa klientow jest

niedostepna w konkretnych godzinach, niech ten czas bedzie poswiecony innej.
Osoby pracujace zdalnie punktem w dziesigtke

Obecnie coraz popularniejszg formg zatrudnienia jest praca z domu. Jednak spory odsetek tak wtasnie pracujacych
os6b pragnie wykonywac swojg prace w przyjaznym miejscu, innym niz dom i decyduje sie na restauracje i kawiarnie,
by méc wyrwac sie z domowych Scian, badz znalez¢ jakas inspiracje do pracy. Taki klient to skarb. Bedzie spedzat
godziny w naszej restauracji zamawiajac kolejne danie, kawe, przekaske, herbate. Jednak chcac takich bywalcow
zachowa¢, musimy dopracowac wnetrze naszego lokalu do ich potrzeb. Kanapa, oddzielona $ciankg od reszty sali,
dobre, szybkie tacze internetowe, dopracowane i urozmaicone menu herbat i kaw, dostep do energii elektrycznej,
odpowiednia muzyka, wygodne siedzenia. Dbanie o takiego klienta to rowniez zrodto ztotych monet w godzinach, ktére
bywaja "martwymi".

Online, wynos - czemu nie?

Analizujac rynek gastronomiczny mozemy zauwazy¢, ze ludzie coraz czesciej decydujg sie na jedzenie z dowozem.
Nawet 64 proc. Polakow zamawia jedzenie z dostawg do domu jak podajg badania Homo Homini 2014. To wygodna
forma, gdzie mozemy spozywaé positek zrobiony nie przez nas, a jednoczesnie cieszy¢ sie domowym zaciszem. To
kolejny klucz do zwiekszenia zyskéw restauracji. Odpowiednio dobrane menu online pozwoli wygenerowa¢ dodatkowe
zyski. To jednak kaprysny rynek i warto najpierw upewnié sie, czy ten pomyst pasuje do charakteru restauraciji, a takze,
ze jestedmy w stanie zapewni¢ obstuge o wysokim standardzie w takiej przestrzeni. To ciezkie zadanie, ale jakze

intratne.
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