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Jak zaplanowac¢ sniadanie?

2015-04-13

Jak wyglada schemat $niadania - pierwszego positku gosci w hotelu - z perspektywy jego pracownikow? Jest kilka

czynnosci, ktére personel musi wykonaé nawet dzien przed, aby $niadanie byto prawidtowo podane.

Wieczorem danego dnia pracownik recepcji, szef kuchni lub F&amp;B Manager generuje z systemu raport z obtozeniem
hotelu i listg gosci korzystajacych ze $niadania. Majac takie informacje szef kuchni wie, jak zatowarowac sie na
najblizsze dni, a kucharze mogg przygotowac dzien wczeséniej wiekszos¢ asortymentu porannej zmianie i wpisa¢ do

inwentaryzacji $niadaniowej te poczatkowo przygotowane ilosci.

Bywa tez tak, ze goscie prosza w recepcji lub restauracji o przygotowanie $niadania na wynos jeszcze przed otwarciem
restauracji, poniewaz jadg na wycieczke i nie zdaza zjes¢ przed wyjazdem - takg paczke na wynos réwniez
przygotowuje wczesniejsza zmiana. Kelnerzy natomiast wiedzg na ile nakry¢ muszg by¢ gotowi i majg czas na

ewentualng zmiane uktadu stotéw oraz przygotowanie bufetu swoim zmiennikom.

Poranna zmiana wydaje przygotowane wczesniej potrawy i zabiera sie za asortyment cieply, ktory trafi do chafing
dish&#039;y, a takze odpieka chleb i buiki jesli do $niadan wykorzystujg pieczywo mrozone (do czego gorgco zachecam
- takie pieczywo z rana pachnie na caty hotel, a go$¢ zaczynajacy positek od jeszcze cieptej chrupigcej buteczki bedzie

zachwycony).



